MAITSVAKS
VALMISTATUD!




(vicD)

1.1.1. Kalapulgad

Kalapulgad, 64%, ESVA

Nr.1 Z BFF 9150
5KG

" asec
P 1

Paneeritud kalafileepulgad, 64%, VICI

Nr.1 Z BFF 8364
5KG

" sc
P 1

Kalapulgad, 40%, VICI

Nr.1 Z BFF 9430
5KG

ﬂfc -18°C
N2

Kalapulgad I6hega, 38%, VICI

Nr.1 Z BFF 9618
5 KG

I asc

g,

Kalapulgad, 22%, COLUMBUS

Nr.  ZBFF 9166

5KG

I asec

2024 Nr. Article

I Storage conditions B Units in master



1.1.1. Kalapulgad

Kalamaitselised sojapulgad, VICI

Nr.1 Z BVF 9595
2\ 1KG

Kalamaitselised sojapulgad vitamiin E ja
oomega-3-ga, VICI

Nr.1 Z BVF 8398

2\ 5KG

" s

NI.T Z BVF XXXX
B\ 5KG

ﬁm -18°C

Nr.T Z BVF XXXX
2\ 5KG

I asec




(vicD)

1.1.2. Paneeritud kalaportsjonid

Paneeritud kalafileepala, 65%, VICI

Nr.1 Z BFP 7254
5KG

[ sec
P 1

Kalafileeportsjonid HOT&SPICY, 65%, VICI

Nr.1 Z BFP 8220

Krobedas paneeringus kala hakkpala
juustukastmega, 43%, VICI

Nr.1 Z BMS 9823

Krobedas paneeringus kala hakkpala paprika- ja
tomatikastmega, 43%, VICI

Nr. Z BMS XXX
5KG

°C

" asec
1

Nr.1 Z BFB XXXX
5KG

Nr.1 ZBVB 9161
1KG

I sec
L s

2024 Nr. Article

JEQC Storage conditions

Nr.1 Z BFB 9460
5KG

ﬂfc -18°C
L 1

B Units in master




(vicD)

Paneeritud kalaburgerid, mini, 40%, VICI Paneeritud vigurburgeid, 40%, VICI

1.1.2. Paneeritud kalaportsjonid

Nr.1 Z BFB 9463 Nr.1 Z FFB 9464

5KG 5KG
°C °C
TR " asec

Nz P 1

@
&
[ 2
F
- [ 3
»
L ]
k] >
‘e
- [ 3
S0 b @ *
=] iy, -
® m
e .
q .
L [ N ' b



(vicD)

Paneeritud kalafileepala, 63%, VICI Paneeritud kalapala, 58%, VICI

1.1.3 Vormitud kalatooted

Nr.1 Z BOF 8244 Nr.1 ZBTM 7885

5KG 5 KG
°C °C
" e [ sec
&1 28
Paneeritud kalafileepala 63%, VICI Vormitud paneeritud kalapala hakitud fileest,
58%, VICI
Nr.1 ZBFP 9180 Nr.1 ZBTM 7885
5KG 5 KG
°C °C
" asec " asec
1 2
Vormitud paneeritud kalafileeporsjonid, 63%, VICI Krobedad kalafileest portsjonid 49%,
VICI PREMIUM
Nr. 1T Z BOF 9490 Nr.1 Z BOF 6028
1KG 5 KG
°C °C
I asc I sc
s & 1

2024 Nr. Article I Storage conditions B Units in master



@ 1.2.1 Kiilmutatud surimi

Surimipulgad, 28%, CLASSIC, VICI

Surimipulgad, 28%, CLASSIC, VICI

Nr.T ASTI 1486 Nr.1T ASTI1278

250G 400G
°C °C

" e [ asec

2 20 © 1

Ed 128Mc £ 132MC

Surimipulgad, 28%, CLASSIC, VICI Surimipulgad, 22%, SMART CHOICE, VICI

RAeEs ma'l?'
Nr.1 ASTI 1262 Gy Gibice

Nr.1 ASTI1487
- _ SURIMI STICKS

500 G 250G 1
o °C

" asec I asec

© 10 w2

EJ 128MC £ 128 Mme

Surimipulgad, 22%, SMART CHOICE,

VICI

Ni.T ASTI1335 oz e
350G SURIMI STICKS
I* asec T !
P 12 y [
Ed 132Mmc

2024 Nr. Article

I Storage conditions ®B Units in master




(vicD)

1.2.1 Kiilmutatud surimi

Surimitiikid MSC, 52%, VICI

Surimitiikid MSC, 52%, VICI

T

Nr.1 ACHU 370 A Nr.1 ASTI 1259
= o ¢ =
1KG &M 10KG

°C . 4 , °C

[ asec ‘ ; [ e
& 10 e Sz
Ed 64MC Ed 64MC
Surimitiikid MSC, 41%, VICI Surimitiikid, 41%, VICI

Nr.1 ACHU 348

Nr.1 ACHU 377

1KG 1KG
°C °C
" asec " asec
L s 5 10
4 gamc 64 MC
Surimiampsud, 28%, VICI Surimipulgad, 22%, VICI
Nr.1 ABIT123 Nr.1 ASTI1275
5KG 5KG
°C °C
[ sec " sc
B L
Ed 132MC Ed 132MC

Nr. Article

JEQC Storage conditions

B Units in master



1.2.2. Paneeritud surimi

Paneeritud krabisorad surimist naturaalse
krabisoraga, 26%, VICI

Nr.1 ABRC 197
250 G
" sec
5 20

Ed 95MC

Paneeritud krabisorad surimist puupulgal,
29%, VICI

Nr.1T ABRC 186

e NUGGETS ==

245G - oE S S

°C "::'4- } .:1 P .
L asec TS
Ed 95MC

Paneeritud krabisorad surimist naturaalse
krabisoraga, 26%, VICI

Nr.1 ABRC 214
1KG

Paneeritud krabisorad surimist puupulgal,
29%, VICI

Nr.1 ABRC 193
980 G

Nr.1 Z BSH 1650
2\ 5KG
ﬁmqwc
1

Nr.1 Z BSH 1304
2\ 5KG
ﬁmqwc
1

JE’C Storage conditions

B Units in master

2024 Nr. Article



Argentiina merluus HL 100-200 ILV, ~24 kg

Nr1 1199
Nr.2 5210101
246
[F* agec

Nr.1 8012
Nr.2 5220102

1.3.1 Merluus

Argentiina merluus HL 200-300 ILV, ~25 kg

Nr.T 10447
Nr.2 5220101

Nr.1 5220113

0\ 22K6

" asec




@ 1.3.2. Merluusi filee

Argentiina merluusi filee SL 120-200 ILV, ~21 kg Argentiina merluusi filee SL 60-200 ILV, 21 kg

Nr.1 5220112 Nr.1 9494

20 KG Nr.2 5220103

ﬂfc -18°C 21 KG
°C
& 2 " s
B 2

Argentiina merluusi filee SL 60-200 ILV, 7 kg Heigifilee nahata 4/5 kg, FAO 41

Nr.1 CLYF 563 Nr.1 CLYF 046

Nr.2 CLYF 564 5 KG
7KG [EG -18°C
" asec P s
B 7

Vaikse ookeani merluusi fileed SL 110-300 ILV
110-303, 10 kg

T e |

Nr.1 5220209
10KG

I Storage conditions B Units in master 2024 Nr. Article




@ 1.3.4. Erinevad kalafileed

Mintaifilee SL ILV, 10 kg Piitsmerluusifilee SO 60-110 PBI ILV, 2x10 kg

Nr.1 14982 Nr.1 16777
Nr.2 5130211 B\ 20KG
@) 10KG I asec
I sec % 10
5 15

Piitsmerluusifilee nahaga, kihiti, 20 kg
(110-170 g)

Nr.1 5150105
B\ 6.8KG

" asec

Nr.1 5150101




(vicD)

1.3.6. Muu kiilmutatud kala

Kuld-merikoger HO 300-400 roogitud IQF, 20%

Nr.T 11719
Nr.2 5190400

5 KG

" asec

Kuld-merikoger HO 400-600 roogitud IQF, 20%

Nr.1T 16254
5KG

§ -

Nr.1 15130
Nr.2 5170100

27 KG

[ sec

Ramsay patagonototeen HL 70-200 IQF

Nr.1 11828
Nr.2 5220220

24 KG

iﬁc -18°C

Tursk HLSO 100-300 ILV

Nr.1 16437
Nr.2 5220221

27 KG

" sec

Nr.1 C PAK 001
4KG

" s

Nr.1 C PAK 002
4KG
I asc
5 24

B Units in master

JE’C Storage conditions

Siga steigid 250-750 g, VICI, 10%

Nr.T CVLK 001
Nr.2 CVLK 002

5.5 KG

" asec

Nr. Article



(vicD)

1.3.6. Muu kiilmutatud kala

Vikerforell, H0200-300, roogitud, IQF, 10%

Nr.1 9832
Nr.2 5370100

) 5KG

" sec

Kuldne meriahven, HL 500-700 BLK

Nr.1 16527
) 18KG
I sc
5 18

Nr.1 5040120
B\, 20KG

Atlandi skumbria, HOSO 400-600 BLK

Nr.1T 1198




(vicD)

1.3.7. Muu kiilmutatud kalafilee

Forellifilee SO 110-170, 10%

Nr.1 5220112
2\ 5KG

I sc

Lestafilee nahata (90-150 g), 5/4 kg, IQF

Nr.1 5310107
B\ 5KG

I asc

Nr.1 16265
B, 10KG

Nr.1 C ESF 00T
B, 5KG

I sec

Nr.1 5260114
B, 15KG
I asc
P 15

B Units in master

JE’C Storage conditions

Pangaasiuse filee nahata, luudeta
(220-400g)

Nr.1 5390412
B\ 5KG

2024 Nr. Article




(vicD)

1.3.7. Muu kiilmutatud kalafilee

Tilaapia filee nahata (140-200 g)

Nr.1 5390422
5KG

-

Tilaapiafileed SL 80-140 IQF PBO, 8%, 5 kg

Nr.1 5390421
5KG

-

Nr.1 10694
5KG
[EC -18°C
P 5

Nr.1 5390813
5KG
JEC -18°C
© s

Kulduim-tuuni steigid 170-230, 10%, 1 kg

Nr.1 C TUK 005
2KG
" sc
5 10

Kulduim-tuuni filee SL Saku IVP 250+

Nr.1 16592
400G

Kulduim-tuuni filee Sashimi, 2-5 k

Nr.1 10692
Nr.2 CTUF 007

2-TKG

I sc

2024 Nr. Article

Makrellifilee SL IWP, 20%, 2-4 kg

Nr.T 11186
Nr.2 CSVF 001

2-7KG

I sc

B Units in master

JET Storage conditions




(vicD)

1.3.9. Saida

Saidafilee nahata, luudeta, IQF

Nr.1 C LMF 004
5 KG
" sc
P 1

Saidafilee MSC (400-800 g), nahata, 10%
glasuuri, IQF

Nr.1 ASTI 1259
5 KG

I asc
P 1

Saidafilee, glasuurita, kiilmutatud (plokk)

Nr.1 CLMF 100
7,484 KG
JEC -18°C
1

Saida seljatiikk MSC (120-140 g), nahata,
luudeta, 10% glasuuri, IQF

Nr.1 CLMF 072
5KG
[EC -18°C
P

Saida seljatiikk MSC (160-180 g), nahata,
luudeta, 10% glasuuri, IQF

Nr.1 C LMF 049
5KG

[ sec
N2

Saida seljatiikk MSC (180-200 g), nahata,
luudeta, 10% glasuuri, IQF

Nr.1 CLMF 042
5KG

" sc
N2

Saida seljatiikk MSC (160-180 g), nahata,
luudeta, 10% glasuuri, IQF

Nr.1 CLMF 074
5KG

[ sec

B Units in master

ﬁyc Storage conditions

Saida seljatiikk MSC (180-200 g), nahata,
luudeta, 10% glasuuri, IQF ~

Nr.1 CLMC 007
5KG

I sc

2024 Nr. Article




1.3.9. Saida

Saidafilee MSC, nahata, luudeta

Nr.T CLMF 143
2\ 500G

I asec

Saida seljatiikk MSC, nahata, luudeta,
vaakumpakis (2x125 g)

Nr.1 CLML103
B\ 250G
QTR
9 16

Saidafilee MSC, nahata, luudeta, vaakumpakis
(2x100 g)

Nr.1 CLMF 209
B\ 2006
I sec
5 16




(vicD)

1.3.10. Tursk

Tursafilee MSC (220-500 g), nahata, 10%
glasuuri, IQF, PBI

Nr.1 CAMF 064
5KG

I asec
P 1

Tursafilee MSC (200-400 g), nahaga, ILV, PBI

Nr.1 CAMF 140
6,81 KG
I asc
P 1

Tursa seljaosa (100-120 g), nahata, luudeta, 10%
glasuuri, IQF

Nr.1 C AMF 054

5KG

Tursa seljaosa (180-200 g), nahata, luudeta,
10% glasuuri, IQF

Nr.1 CAML 041
5KG
ﬂfo -18°C
L 1

Tursafilee, nahata, luudeta

Nr.1 CAMF 126

500 G

Tursa seljaosa (2x125 g), nahata, luudeta,
vaakumpakis

Nr.1 CAML 085
250 G
[* s
5 16

Tursa seljaosa (2x100 g), nahata, luudeta,
vaakumpakis

Nr.1 CAMF 157

250 G

ﬂfe Storage conditions

B Units in master

2024 Nr. Article




(vicD)

1.3.13 Skumbriad

Skumbriafilee paprikamaitseainega,
kiilmutatud, VICI

Nr.T C SKF 051

Skumbriafilee sibulamaitseainega,
kiilmutatud, VICI

Nr.1 C SKF 046
B\ 2406
QTR
5 16

Skumbriafilee BBQ-maitseainega,
kiilmutatud, VICI

Nr.T C SKF 041
B\ 2406

I sec

Skumbriafilee koogiviljadega,
kiilmutatud, VICI

Nr.1 14434
Nr.2 CSKG 100

B\ 4006




(vicD)

1.3.16. Kohafilee

Kohafilee nahaga (120-170 g), IQF

Nr.1 5370200
2\ 5KG

" sc

Kohafilee nahaga (170-230 g), IQF

Nr.1 5370201
B\ 5KG

I asc

Nr.1 5370207
B, 5KG

" asec

Nr.1 10882
2, 5KG
ﬁT -18°C
P 5

Kohafilee SO 500-800 IQF 10%

Nr.1 16784
2\ 5KG

[ sec

Kohafilee SO 800+ IQF 10%

Nr.1 16785
2\ 5KG

" sc

B Units in master

ﬁac Storage conditions

2024 Nr. Article




(vicD)

1.4.1 ARDO / DUJARDIN kobgiviljad

Sibularongad tainas, DUJARDIN

Petersell, DUJARDIN

N1 11222 Nr1 11256
Nr.2 1108812 Nr.2 1108814
D) 1KG 2 1KG
°C °C
I asec I sec
@ 10 @ 5
Till, DUJARDIN Sojaoad, ARDO
Nr.2 1108816 1KG
— °C
@ 1KG " asec
[ sec & 10
P s

Brokolinagitsad, ARDO

2\ 1KG
[ e
L 6

Nr.1 1108269 @ Nl
— | M

®

Koogiviljaburger, ARDO

Nr.1 1108409
2\ 1KG
I sec
5 10

Minimais 4-7 cm, DUJARDIN

Nr.1 13410
Nr.2 1108837

2\ 1KG

Nr. Article

I Storage conditions &2 Units in master



(vicD)

1.4.1 ARDO / DUJARDIN kaogiviljad

Bataadifriikartulid, ARDO

Nr.1 16036 P
Nr.2 1108957 Socet ot e

J-h ...-u-|-||-|h-|
‘.‘?: r-tnambxr-

2KG
o
@ 4 -’ .':—-.__'..-'

Viilutatud paprika (punane, roheline, kollane), ARDO

NFT 1108835 L
25KG s
QTR ; ?
B 4 H‘T"

Koogiviljasegu vokkimiseks, ARDO

Nr.1 1108983
2.5KG
JEC -18°C
B 4

Nr.1 1108118
2.5KG
JEC -18°C
P 4

Kolmevarvilised koogiviljafriikad, ARDO

Nr.1 1108184 B o
2KG
JIQSTEN
B 4

Lillkapsas, ARDO

Nr.1 1108820 =
2.5KG | |
o w
I sec '- A
4 e ol
® Pl

Nr.1 1108829
2.5KG

B Units in master

JE’C Storage conditions

Nr.1 1108823
2.5KG

Bok rord g

2024 Nr. Article



@ 1.4.1 ARDO / DUJARDIN koogi

oogiviljad

Viilutatud porru, ARDO

Nr.1 1108103

Briisseli kapsas, ARDO

Nr.1 1108705 frsemnc g |

2.5KG 2.5KG

°C °C

{E 18°C {E 18°C
Nz Nz
Brokoli, ARDO Suhkruherned, ARDO
Nr1 16086 - Sl Nr.1 1108515
—— = l ——
2.5KG ' 9 2.5KG

" asec I ®& " asec
@ 4 3 @ 4

W a%

Tiikeldatud spinat, ARDO Beebiporgandid, ARDO
Nr.1 1108831 Nr.1 1108826 S ——
25KG 25KG

°C °C

" s " s
B 4 B 4
Supikoogiviljad, ARDO Brokolisegu, ARDO

Nr.1 1108401
2.5KG

&

2024 Nr. Article

Nr.1 1108101
2.5KG

&

I Storage conditions &2 Units in master



(vicD)

1.4.1 ARDO / DUJARDIN kaogiviljad

Viilutatud seened, ARDO

Tiikeldatud tomat, ARDO

Li T peeeee———
Nr.T 1108521 B J Nr.T 1108701
2.5KG 2.5KG
°C °C
I asec ISERER
B 4 B 4
Mais, ARDO Terved oad, DUJARDIN

Nr.1 1108846
2.5KG
ﬁc -18°C
B 4

Nr.1 1108887 Pardo 4 -
2.5KG et
I" asec

P 4

N1 1108520
2KG
" e
B 4

Nr.1 1108919
2.5KG

" e

JE’C Storage conditions

B Units in master

2024 Nr. Article



(vicD)

1.4.2. HORTEX koogiviljad ja marjad

Kollased oad, terved, HORTEX

Nr.1 1108126

2KG g
°C ;.-

" asec g
:r

o 4 B

-
5 4

Kolme paprika segu, HORTEX

Nr.1 16209
Nr.2 1108044

2KG
I sec
N2

Maasikad, HORTEX

Nr.1 11755
Nr.2 1108089

2.5KG
JEC -18°C
P 4

Koogiviljasupp, HORTEX

Nr.1 16073
Nr.2 1108164

8 KG
JEC 18°C
1

Korvitsakuubikud, HORTEX

Nr.1 16325
Nr.2 1108286

2.5KG
[ asec
P ¢

Nr.1 15858
Nr.2 1108201

8 KG
JIQRTE
P 1

Nr.1 15859
Nr.2 1108393

2.5KG

-

Nr. Article

Nr.T 14288
Nr.2 1108306

2.5KG

&

I Storage conditions &2 Units in master



(vicD)

1.4.2. HORTEX koogiviljad ja marjad

Supikodgiviljad (julienne), HORTEX

Nr.1 1108157
2\ 25KG
QTR
B 4

Porgand ja roheline hernes, HORTEX

Nr.1 1108171
2\ 2.5KG

QTR

Nr.1 1108218
2\ 2.5KG

TR

Kompotimiks, HORTEX

Nr.1 1108313
2\ 2.5KG

Nr.1 1108386
B\ 2KG
JIQSTEN
B 4

Hiina segu, HORTEX

Nr.1 1108133
B\ 25KG

IQTE

Kirsid, HORTEX

Nr.T 11756
Nr.2 1108072

2\ 2.5KG

B Units in master

ﬂfc Storage conditions

Brokoli, HORTEX

Nr.T 13390
Nr.2 1108950

2, 8KG

2024 Nr. Article



1.4.3 Muud marjad

Punane sostar Pohlad kiilmutatud
Nr.1 12363 Nr.1T 12502
1KG 1KG
°C °C
JE -18°C JLE -18°C
& 10 5 10
Mustikad (metsa) kiilmutatud Poldmari
Nr1 12518 Nr1 12651 :
1KG 1KG
°C °C
I asec " asec
2 10 5 10
Vaarikad kiilmutatud Maasikad
Nr.1 16459 Nr.1 12461
1KG 2.5KG
°C °C |
I QTEY L s |
% 8 B 4
Johvikad (metsa) 2,5 kg kiilmutatud Must sostar
Nr.1 16126 Nr.1 16444 '
2.5KG 2.5KG
°C °C
I sec " s
B 4 B 4

Nr. Article

JEC Storage conditions

& Units in master




(vicD)

1.4.3 Muud koogiviljad

Avokaado viilud 500 g, kiilmutatud Edamame sojaoad kaunadega
Nr.T 16313 Nr.1T 16528
0.500 KG 400 G
°C °C
ﬂf -18°C ﬁ -18°C
© 12 5 20




@ 1.4.5. Seened

Puravikukuubikud

Nr.1 12781
1KG
I asec
5 10




(vicD)

1.5.1 1.5.4. Kiilmutatud kartulid

Friikartul Smart Choice

=
—

&1

13141
1KG
-18°C
10

I & e

72MC

@ Fice

FRENCH FRIES

Friikartul sakiline VICI Gastronomy

Nr.1 11067
2\ 1KG

Nr.1 11068
2 1KG

TR RN
LUL 1

[EETTEe

Nr.1 16150
D\ 25KG

" s

Nr.1 16147
B\ 25KG

[* s

Nr.1 16041

JE’C Storage conditions

Iglotex Steakhouse Frites

Nr.1 11901
2\ 25KG

" asec

B Units in master 2024 Nr. Article




(vicD)

1.5.1 1.5.4. Kiilmutatud kartulid

Friikartulid, MCCAIN

Nr.1 16131
B\, 25K6

I 8¢

Friikartulid, sirged, “Express”, MCCAIN

Nr.1 11898
B, 25KG

I asc

Kartulisektorid, koorega,’Skin On”,
MCCAIN

Nr.1 16911
D\ 2.5KG

[ e

N1 11940
B\ 25KG

I sc

Nr.1 11892
) 2.5KG

[ e

Nr.1 11899
0\ 2.5KG

I asc

Nr.1 15823
D\ 2.5KG

" s

Nr. Article

Nr.1 16577
B\, 25KG

" s

I Storage conditions B Units in master




1.5.1 1.5.4. Kiilmutatud kartulid

Kartuliviilud, “Crisper”, MCCAIN

Nr.1 15956
B\ 25KG

Kartulipallid, “Pom Noisettes”, MCCAIN

Nr.T 11902

" qyur Origingl Chigje, e

I asc S

Nr.1 15779
B\ 2KG

" asec

Friikartulid, Half-Pipe Shape Cut,
MCCAIN

Nr.1 16823 :
D\ 25KG ¥,
" :1 ‘FI'rIHF
" s it
L1 .:-:'.;. s

2;' Nr.1 16778
o

Bataadifriikad, MCCAIN

Nr.1 11903
2\ 15KG

JE’C Storage conditions

B Units in master

Nr.1 16340
2\ 15KG

2024 Nr. Article



(vicD)

1.6.1 Kiilmutatud pitsad

Pitsa rebitud sealihaga, FOOD LUCK

Nr.1 P FLPP 002
400 G

TR

Pitsa kana ja pipraga superior, FOOD LUCK

Nr.1 P FLCHL 001
400 G

QTR

Pitsa nelja juustuga, FOOD LUCK

Nr.1 P FLCH 002
400 G

" s




(vicD)

1.6.1 Kiilmutatud pitsad

Pitsa juustuga, MOONSTERY

Pitsa singi ja juustuga, MOONSTERY

Nr.T P FMHCH 104
300G

I sc

R Mool
; & L PIEEL

Pitsapohjad VICI kiilmutatud

Nr.1 PFLPB 011
3206
ﬂfc -18°C
£ n

Pitsa, MARGHERITA

Nr.T P FMMA 102
300G

I asec

Nr.1 P FMPE 102
300G

I sc

B Units in master

JE’C Storage conditions

2024 Nr. Article



(vicD)

1.6.2. Kiilmutatud leib, kuklid

Nisutortilja, 20 cm, 18 tk

Nr.1 15897
O, 1706

I 8¢

Nisutortilja, 12 cm, 12 tk

Nr.1 16416
B, 1926

Hamburgerikukkel Brioche 24 x 86 g

Nr.1 16573
B, 2.06KG
I sc
L 1

Ed 68MC

Chiabata light, 18 x 300 g

Nr.T 16464
B, 54KG

Croissantid, mini, 120x 30 g

Nr.1 16468
B\ 3.6KG
I s
P 1

Ed 6amcC

Kukkel, mini, vaarikatega, 120 x 40 g

Nr.1 16460
0, 48KG
ﬁm -18°C
P 1

Ed 6amcC

Nisukukkel, 200 x 40 g

Nr.1 16462
B, 8KG

I asec

2024 Nr. Article

Kukkel, kohupiimaga, 120x 40 g

Nr.T 16461
B, 48KG

I sc

I Storage conditions B Units in master



(vicD)

1.6.4. Kilmutatud pannkoogid

Pannkoogid ohukesed (100 tk x 50 g)

Nr.1 TLIEF 710
2\ 5KG

I sc

Pannkoogid magusad (100 tk x 50 g)

Nr.1 TLIEF 810
B\ 5KG

Pannkoogid maasikataidisega (70x70g)
49kg

Nr.1 T LSTF 200
D, 4.9KG

Nr.1 T LCNF 003
B\ 2.55K6




(vicD)

1.6.4. Kiilmutatud pannkoogid

Pannkoogid lihataidisega 4,9 kg kiilmutatud

Nr.1 T LME 200
B, 4.9KG

I 8¢

Pannkoogid kohupiimataidisega

Nr.1 T LVA 200
B, 49KG

I asc

Pannkoogid ouna-kaneelitaidisega

Nr.1 T LACF 100
D\ 49KG

Pannkoogid mini

Nr.T TLIEF SO7

Nr.1 T LCRF 002
2\ 2,55KG

I asc

2024 Nr. Article

B Units in master

JE’C Storage conditions



1.6.5. Kiilmutatud kulinaaria

Lehttainas 4 x 250 g Lasanjeplaadid

- _—

e

Nr1 14116 Nr.1 15856 |
1KG o — 1KG

'v'—-ﬁ il-'-l-—_-u,-' ¥ ]
_18 oC
-Io L—_-_,____\I

80 MC

_

—

&
I & e




1.6.8. Kondutritooted

Tort, toorjuustukook NEW YORK, kiilm.

Nr.1 15306
2\ 1.95KG

Tort, jogurti-marjakook, gluteenivaba, kiilm.

Nr.1 16322
2\ 1.45KG

Tort, kirsi-purukook

Nr.1 16720
D\ 1.7KG

Nr.1 13212
B\ 25KG

I asec

Kook sokolaadi brownie, tiikeldatud,
ERLENBACHER

Nr.1 16692
2\ 1KG

Nr.1 13209
B\ 1.45KG

Vahvlid, magusad, MCCAIN, 24 x 90 g

Nr.1 13593
B\ 2.16KG

" s

2024 Nr. Article

I Storage conditions &2 Units in master



(vicD)

1.6.9. Pelmeenid

Pelmeenid sealihaga, TRADITIONAL

Nr.1 F MPM 065
400 G
QTR
© 12

Pelmeenid kanalihaga, TRADITIONAL

Nr.1 FMCM 085
400G
I asec
B 12

Nr.1 F MBM 067
400 G
JEOC -18°C
B 12

Nr.1 FMCB 017
400 G
I asec
P 12

Nr.1 FCCM 010
400G
" s
B 12

N1 FJAM 017
400G
" s
B 12

B Units in master

ﬂfc Storage conditions

Nr. Article




Pelmeenid ricotta, mozzarella ja spinatiga,
TRADITIONAL

Nr.1 F CHB 001
[\, 4006

" asec

Nr.1 F VHB 001
) 4006

I sec
P 12

1.6.9. Pelmeenid

Pelmeenid cheddari, ricotta, mozzarella ja
tomatiga,, TRADITIONAL

Nr.1 F CHB 003
[\ 4006

I asec
© 12

Hinkaalid lihaga

Nr.1 F MMF 004

B, 4006 Share
ﬁc 18°C ﬁ\,"f{ Y
B 12 > 3




(vicD)

1.6.9. Pelmeenid

Pelmeenid koogiviljadega, GYOZA

Nr.1 FVMM 018
400 G
QTR
B 12

Pelmeenid Shiitake ja Fungus seentega, GYOZA

Nr.1 F VFL 001
400G
I asec
B 12

Nr.1 FVSM 017
400 G
JEOC -18°C
B 12

Nr.1 FMCL 012
400 G
I asec
B 12

Nr.T F MML 001
400G
I sec
LB 12

Korea stiilis pelmeenid bulgogi veiselihaga, GYOZA

Nr.1 F MBL 002
300G
I sc
&2 10

Nr.T F MML 006
300G

I sec

2 Units in master

JEEC Storage conditions

Korea stiilis pelmeenid kimtsi ja sealihaga, GYOZA

Nr.1 FMPLO15
300G

2024 Nr. Article




1.6.9. Pelmeenid

Pitsasuupiste salaami, mozarella ja seentega

Nr.1 F MMB 001
400 G
" asec
P 12

Pitsasuupiste kana, salaami, mozzarella ja
seentega

Nr.1 F MMB 002
400 G
" asec
© 12

Nr.1 F MCM 050 Tantellin
1KG
" asec
5 10




(vicD)

Hinkaalid Pelmeenid kana, juustu ja puravikega

1.6.9. Pelmeenid

Nr.1 F MMF 013 Nr.1 FMCB 038

1.5KG 1.5KG
. .
" e [ sec
B 2 P 2
Pelmeenid sealihaga Pelmeenid kanalihaga

Nr.1 FMPM 086 Nr.1 FMCM 109

1.5KG 1.5KG
°C °C
ﬁ -18°C JE -18°C
0 2 9 2
Pelmeenid veiselihaga Pelmeenid lihaga, GYOZA

Nr.1 F MBM 089 Nr.T F MML 002

1.5KG 1.5KG
°C °C
" s " s
B 2 L 2
Pelmeenid ouna ja kaneeliga, TRADITIONAL Pelmeenid koogiviljadega, GYOZA

Nr.1T FJAM 001 Nr.T FVMM 078

L5 KG 1.5KG
0 °C .
" asec I s

D 2 B 2

I Storage conditions ®B Units in master 2024 Nr. Article



@ 1.6.9. Orka foods tooted

Pitsasuupiste salaami, kana ja mozzarellaga, Pelmeenid kana ja musta fungusega, GYOZA
PARTY CALZONE

F MMB 003 F MCL 019

1.5KG 1.5KG

18°C -18°C

9 2
Pitsasuupiste salaami, mozzarella ja puravikega, Pelmeenid lihaga, URALSKIE
PARTY CALZONE

F MMB 004 F MCM 106

1.5 KG 1.5 KG

18°C -18°C

2 2




@ 1.7.1 Siivameregarneelid

MSC Kiilmavee krevetid, Norra HLSL 250/350
keedetud VICI, 900 g NW

Nr.T CKRB 097
Nr.2 CKRB 098




(vicD)

1.7.3. HLSO krevetid

Tiigerkrevetid HLSO 16/20, toored EP, 20% Argentina roosad krevetid HLSO L3, toored
Nr.1T 5070307 = Nr.T 5390423
1KG 1KG
°C °C
[ e " e
& 10 B 12
Valgejalg-krevetid HLSO 8/12, toored, 20% Valgejalg-krevetid HLSO 16/20, toored, 20%
Nr.1 5070211 Nr.T 16410
1KG 1KG
!EC -18°C ﬁfc -18°C
& 10 2 10

Valgejalg-krevetid HLSO 16/20, toored EP, 20%

Nr1 14210
1KG
I sc
5 10

2024 Nr. Article I Storage conditions B Units in master



(vicD)

1.7.4. P(D)TO krevetid

Valgejalg-krevetid SLTO 16/20, toored, 20%

Nr.1 9040145
2\ 1KG

Valgejalg-krevetid HLSL 16/20, toored, 20%

Nr.T 16917
2\ 1KG
TR
5 10

Nr.1 16919
2 1KG

Nr.1 16275
2, 1KG
ﬁT -18°C
& 10

Nr.1 12213
Nr.2 CKRB 029

2\ 1KG

I Storage conditions B Units in master

2024 Nr. Article




Krevetid HLSL 100/200, keedetud, 20%

16915
1KG
-18°C
10

1.7.5 Muud krevetid



(vicD)

1.7.6. Mereannid

Mereandide kokteil, 1 kg / 900 g, kiilmutatud

Nr.1 CJPR 002
[\ 900G

&

Keedetud kaheksajalgade kombitsad, SUSE VIDE

Nr.1 9040164
2\ 1KG
TR
P 6

Kaheksajalad, puhastatud, toored

Nr.1 14837
Nr.2 9040163

2\ 1KG
£ s
P 15

Beebikaheksajalad 41/60, toored, 20%

Nr.1 13398
Nr.2 9040141

2\ 1KG
ﬁm -18°C
5 10

Tsiili rannakarp SO 40/60, keedetud

Nr.1 16279
2\ 1KG

Nr.1 16370
2\ 1KG

Jaapani kammkarbid 10/20, 20%

!%:T*'l T
Nr.1 16652 O
2 1KG
" asec
&5 10

B Units in master

ﬂfe Storage conditions

Vahid a la nege terved 20/30 keedetud, 500 g

Nr.T 16281
2, 5000

" asec

2024 Nr. Article



(vicD)

1.7.7. Tooted sushi jaoks

Kevadrullid koogiviljadega (60 tk-15 g) Valgejalg-krevetid SUSHI EBI, 4L
Nr.1 16477 Nr.T 15464
900G 2 1K200
°C °C
I asc [ sec
& 10 5 20
Valgejalg-krevetid SUSHI EBI, 5L Angerjafilee grillitud UNAGI KABAYAKI, ~280 g
Nr.T 13396 Nr.1T 15984
240 G 1KG
°C °C
" asec L asec
2 2 5 10
Praetud angerjaviilud, UNAGI, 160 g (25 tk) Merevetika salat WAKAME, marineeritud
Nr.1 16278 s Nr.T 16282
- - rer
1606 1KG b ——
c c | 5% WAKAME
I sc [ s _
B 2 B 12

2024 Nr. Article I Storage conditions &2 Units in master



(vicD)

1.7.8. Mereannitooted

Valgejalg-krevetid, paneeritud TORPEDO Valgejalg-krevetid, paneeritud TEMPURA
13633 16153
1KG 1KG
-18°C -18°C
10 10
Kalmaarirongad tainas 30/70 Kalmaarirongad
14425 13309
2 KG 1KG
18°C -18°C
3 8




1.7.9. Kaaviar

Vikerforelli mari

Nr.1 16694
250 G
I asc
5 40




1.8.1. Vahvlijaa

tis

Jaatis, vanilje, KIT KAT

Nr.T 16205
Nr.2 1105844

110 ML/68 G
" sec
5 24

Nr.1 16675
Nr.2 1105318

110 ML/71 G

Jaatis, vanilli-kiipsise, OREO SANDWITCH

Nr.1 16673
Nr.2 1105011

135 ML/80 G

KAKTUS

Nr.1 16826
Nr.2 1105018

135 ML/9 G

Nr.1 15635
Nr.2 1105325

120 ML/63 G

Nr.T 15637
Nr.2 1105752

120 ML/63 G

Nr.1 16678
Nr.2 1105933

120 ML/63 G
" sec
5 40

ﬂfc Storage conditions

B Units in master

Nr.1 16604
Nr.2 1105810

120 ML/63 G
I asec
5 40

2024 Nr. Article



(vicD)

1.8.1. Vahvlijaatis

Nr.T 16713
Nr.2 1105572

130 ML/70 G
[ asec
5 40

Nr.1 16727
Nr.2 1105589

130 ML/70 G

AURUM
Nr.1 16751

150 ML/98 G
JEC -18°C
2 /

Nr.1 16752
150 ML/96 G

=
QTR g
2

maasikataidisega, AURUM
Nr.T 16860

150 ML/98 G
" sec
B/

mandlitaidisega, AURUM
Nr.T 16765
150 ML/75 G

I sec

tiikkkidega, AURUM

Nr.1 16766 i
Nr.2 1105865 Cookie
130 ML/70 G
[ asec

9 40

2024 Nr. Article

JEC Storage conditions

Nr.1 12224
Nr.2 1105500 PR—
= 1o
180 ML/90 G ~ MnomBwp
p_t;:e‘:unﬁ -

[ asec
2 30

& Units in master



1.8.1. Vahvlijaatis

Nr.T 12381
Nr.2 1105194

180 ML/90 G

Nr.T 16202
Nr.2 1105353

180 ML/96 G

Nr.1 15982
Nr.2 1105195

180 ML/90 G




(vicD)

1.8.2. Pulgajaatis

Jaatis, KIT KAT

Nr.1 16824
Nr.2 1105900

90 ML/62 G

Jaatis, karamelli-koogi maitseline
Sokolaadiglasuuriga, LION

Nr.1T 16847
Nr.2 1105319

90 ML/62 G

Nr.1 16851
Nr.2 1105703

90 ML/64 G

Jaatis, karamellimaitseline piimasokolaadi
glasuuriga, DAIM

Nr.1 16852
Nr.2 1105929

90 ML/64 G

Nr.1 16850
Nr.2 1105973

90 ML/61 G

Jaatis, vanilli, karamellitaidisega kiipsistega,
MILKA

Nr.1 16828
Nr.2 1105305

90 ML/62 G

Nr.1 16848
Nr.2 1105967

90 ML/63 G

[ asec

5 20

2024 Nr. Article

Jaatis, vanillimaitseline, Sokolaaditiikkidega,
MILKA

Nr.1 16849
Nr.2 1105715

90 ML/71 6
[ asec
2 20

& Units in master

JEC Storage conditions



1.8.2. Pulgajaatis

Jaatis, ETALON vanilli, kaetud kakaoglasuuriga Jaatis, AURUM vanilli, kaetud kakaoglasuuriga

1".1- -ﬂ_

Nr.1 15979 o , Nr.1 16871
100 ML/60 G Nr.2 1105425
JIE; B, 100 ML/60 G
% 2 B TR
I @ 2

Jaatis, AURUM vanilli, kakaoglasuuri ja
pahklltega

pahklitega

Nr.1 16872 Nr.1 16873

100 ML/60 G Nr.2 1105449

I asec 100 ML/60 G
@ 21 TR

B 2




1.8.3. Puuviljajaatis

Nr.1 16354
45 ML/48 G
[ sec
5 60

Jaatis, ouna-kirsimaitseline, kirsikastmega,
KAKTUS

Nr.1 16827
45 ML/48 G
TR
5 48

Nr.1 14526
73 ML/67 G

Jaatis, Coca-Colamaitseline, PIRULO

Nr.1 16825
Nr.2 1105688

99 ML/100 G

Nr.1 16388
Nr.2 1105735

150 ML72 G
" sec
5 30

Jaatis, mangomaitseline sorbett, MIO

Nr.1 15815
150 ML/85 G
I sc

2 30

Nr.1 16877 —)
Nr.2 1105388

150 ML/85 G
" sec
5 30

2024 Nr. Article

Jaatis, arbuusimaitseline, AURUM

Nr.1 16874
Nr.2 1105558

150 ML/85 G
[ asec
2 30

I Storage conditions &2 Units in master



@ 1.8.4. Jaatised suurtes pakendites

N1 16001 - N1 15645
Nr.2 1105520

1000 ML/500
" s
P s

900 ML/550 G

I sec
P 6




(vicD)

1.8.5. HORECA jaitis

Jaatis, sokolaadi, SHOLLER

Nr.1 15902
51/2.822 KG
[ sec

P 1

Jaatis, koore-maasika, SHOLLER

Nr.1 15899
Nr.2 1105175

5/2.886 KG
I sc
L 1

Jaitis, koore-vanilli, SHOLLER

Nr.1 15900
Nr.2 1105173

51/2.75 KG
ﬂfc 18°C
N2

Jaatis, kooremaitseline, SHOLLER

Nr.1 15907 .
51/2.75 KG £

" asec ‘ ”"~| J
L 1

Jaatis, vahtrasiirupi-pahkli, SCHOLLER

Nr.1 16107
Nr.2 1105171

51/2.814 KG
" sec
P 1

Jaatis, mango-passioni, SHOLLER

Nr.1 15921
51/3.38 KG
I sec
P 1

Jaatis, maasikasorbett, SHOLLER

Nr.1 15917
51/3.35 KG

2024 Nr. Article

Jaatis, soolakaramelli, SHOLLER

Nr.1 15916
Nr.2 1105614

51/2.758 KG

I Storage conditions B Units in master




(vicD)

1.8.5. HORECA jatis

Nr.1 15925
Nr.2 1105692

) 5L/2.75KG
" sec
1

Jaatis, sidrunisorbett, SHOLLER

Nr.1 15918
Nr.2 1105272

) 5L/3.84KG
I sec
P 1

SCHOLLER

Nr.1 16406
Nr.2 1105461

B\ 5L/2.808 KG
ﬁT 18°C
P 1

Jaatis, kommidega, SMARTIES

Nr.1 16688
Nr.2 1105097

2\ 5L/2.8KG
ﬁm 18°C
P 1

Nr.1 16689
Nr.2 1105080

2\ 5L/2.9K6
" sec
P 1

SCHOLLER

Nr.1 15923
Nr.2 1105269

) 5L/3.185KG
I sc
P 1

Sokolaaditiikkidega, AFTER EIGHT

Nr.1 16817
Nr.2 1105091

) 5L/2.832KG

B Units in master

ﬂfe Storage conditions

Jaatis, apelsinimaitseline, ZELIONA BUDKA

Nr.1 16368
@) 5L/3.215KG

2024 Nr. Article



1.8.5. HORECA jaitis

ZELIONA BUDKA

-
rﬂ.‘“x

Nr.1 16369
) 5L1/2.892KG
[ sec

P 1

Jaatis, mustikamaitseline,
ZELIONA BUDKA

Nr.1 16690
) 5L/2.75KG
TR

P 1

ZELIONA BUDKA
Nr.1 16526
) 5L/3.149KG

I asec

Jaatis, toffeemaitseline, ZELIONA BUDKA

Nr.1 16193
) 5L/2.751KG
ﬁm -18°C

L 1

ZELIONA BUDKA

Nr.1 16818
Nr.2 1105490

) 5L/2.886 KG
" sec
P 1

Jaatis, kooremaitseline, kiipsisega, OREQ

Nr.1 16204
Nr.2 1105545

) 5L/2.347KG
I sc
P 1

2024 Nr. Article

& Units in master

JEC Storage conditions



1.9. Kiilmutatud liha

Veisefilee Veise sisefilee
Nr.T 12454 Nr.T 12453
~ 1.5 KG ~1.25KG “
°C °C
" e [ sec
B / @ /
Veisesink Broiler (veerandid)
Nr.T 16576 Nr.1T 15990
~1KG ~1.2KG
°C °C
I asec I asc
B/ B

Broileri maks, kiilmutatud

Nr.1 16469
400-600 G
" s
B/

Kiilmutatud broileri poolkoivad

£,
Nr.1 16048 h\ g

~1KG .
" s |

N

Broileri tiivaosa
Nr.T 16395
10KG

JE’C Storage conditions

B Units in master

Broileritiivad

Nr.1 15992
~1.5KG

2024 Nr. Article



@ 1.9. Kiilmutatud liha

Broilerifilee, kiilmutatud Broilerikoivad selgrooga, Poola
Nr.T 16472 Nr.T 15990

~1KG ~1.2KG

°C °C

" e [ sec
B / @ /
Broiler, kiilmutatud Kana poolkoivad, kiilmutatud
Nr.1 16074 Nr.1 16048 F“‘.
~1.8KG ~1KG

" .

QTR I asec
B K
Broilerimaks, kiilmutatud, Leedu Kalkuni kintsuliha, kiilmutatud
400-600 G ~2 5 KG

5o ‘

'18 C ﬁ _18 oC
B @ /

Kalkunifilee, kiilmutatud

Nr.1 16451
~2.5KG

2024 Nr. Article I Storage conditions B Units in master



(vicD)

1.9. Kiilmutatud liha

Pardi rinnafilee nahaga, 2 x ~275 g

Nr.1 16250
550 G
[ sec
B /

Pardikoivad 2 x ~200 g

Nr.1 16251
400G
TR
B /

Kanafilee kebab, kiilmutatud
Nr.T 16554
10KG

Kebab kanafileest ja kintsulihast (~5 kg)

NP1 15361
5KG
I asec
N

£ 200MC

Kanakoivakebab
Nr.T 15362
5 KG

[ sec

I Storage conditions ®B Units in master

2024 Nr. Article



.7 Lohe korvaltooted

12

1

he supikogu 800 g kiilmutatud

Lo

o
—
o
oc
<<
—
(&)
—

—
=

Q]

0.8 KG

C

o

-18

°C

§
&5 10
)

64 MC

Vici

he hakkliha,

Lo

Nr.1 13987

S
S
=
=
=
(&S]
N
S
=

Sl

1KG

-18°C
12

§

=

64 MC




(vicD)

1.13.1 Suupisted

Juustupallid, riivsaiaga, MCCAIN

Nr.1 16101
1KG

Juustunagitsad, tsilliga, MCCAIN

Nr.1 12322 m
1KG _-.- {‘I'Is.:f!‘liif?ﬁf .
ﬁm -18°C A
® ! = ¢
Ed 96 MC F oS

Nr.1 15821
1KG

Camemberti juust, paneeritud, MCCAIN

Nr.1 16443
1KG

Nr.1 16823
1KG

Nr.1 16100

& SPICY CHICKEN

2\ 1KG Bl

" sc

Nr.1 13682
1KG

B Units in master

ﬂfc Storage conditions

Nr.1 16622
2.5KG

I 8¢

Nr. Article



(vicD)

1.13.2 Kiilmutatud pooltooted

Kapsarullid (40 tk x 120 g), kiilmutatud

Nr.1 16651
B, 4.8KG

Kiievi kotletid, praetud, 30 x 175 g

Nr.1 15895
B\ 5.25K6

Kalapallid, 50 x 100 g

Nr.1 16582
B, 5KG

" asec

Nr.1 16349
2 11,2KG

Kana “Cordon bleu’

Nr.1 14006
2\ 3KG

2024 Nr. Article

I Storage conditions B Units in master



(vicD)

2.1.1. Lumekrabi (surimi)

Lumekrabipulgad, 52%, VICI

Nr.1 ASTI 1302
150 G

°C

JE 0+6°C

5 28

C+ 160 MC

=

Lumekrabipulgad, 52%, VICI

Nr.1 11070
Nr.2 ASTI337
250 G
iEOC 0+4°C

Surimitiikid lumekrabist, 52%, VICI

Nr.1 6008
Nr.2 A CHU 048

120G

Nr.1 ASTI1253
180 G



(vicD)

2.1.2. Jahutatud (surimi)

Surimipulgad, 41%, Classic, VICI
Nr.1 9
Nr.2 ASTI263

150 L

Surimipulgad, 41%, Classic, VICI

Nr.1 2582
Nr.2 ASTI264

3006
lﬁm 0 +4°C

Surimipulgad, 41%, Classic, VICI

Nr.1 ASTI 1433

Nr.1 ASTI1151
500 G

Nr.T A SHR 099

2006
IEC 0 +4°C

Surimipulgad, 28%, Smart choice, VICI

Nr.1 ASTI1248

250G e .-
&EOC 046°C SURIMI STICKS
5 24

Ed 114Mmc

Surimipulgad, 28%, Smart choice, VICI

Nr.T ASTI1331

_ vicr
400 G SURIMI STICKS
[ 0+ac = |
© 1

L 152MC

2024 Nr. Article

B Units in master

JEQC Storage conditions




(vicD)

2.1.2. Jahutatud (surimi)

MSC surimitiikid lumekrabist, 52%, VICI

Nr.1 A CHU 352
1KG

ﬁuc 0+4°C
P 4

Ed 171MC

=

Surimitiikid lumekrabist, 52%, VICI

Nr.1 ACHU 393
1KG

" 0+ac
P 6

s 114MC

=

Surimivorst, lohemaitseline, viilutatud,

42%, VICI

Nr.1 ASLIOTO O a5
1206 i
[EC 0+4°C ® p
B 12

e 288 MC

Surimivorst, krabimaitseline, viilutatud, 42%, VICI

Nr.1 ASLI 009
120G
JEGC 0+4°C
B 12

s 288 MC

MSC Minisurimipulgad sriracha majoneesiga
170 g +30 g, VICI

Nr.1 ASTI 1500

200G
JE’C 0+6°C

MSC Minisurimipulgad kokteilikastmega
170 g +30 g, VICI

Nr.1 ASTI 1505
200G

360 MC

MSC Minisurimipulgad kreemise sinepikastmega
170 g + 30 g, VICI

Nr.1 ASTI1507
200G

B Units in master

JE’C Storage conditions

2024 Nr. Article



(vicD)

2.2.1. Soolatud Iohe

Soolatud Iohefilee, viilutatud, VICI

Nr.1 DLAF515
500 G
°C

Soolatud Iohefilee, viilutatud, VICI

Nr.1 10636
Nr.2 DLAF 013

~1KG

£ oss

¢
(f
)
i
i
!




@ 2.2.3. Suitsulohe

Kiilmsuitsutatud Iohefilee, viilutatud, VICI Kiilmsuitsutatud Iohefilee, viilutatud, VICI
Nr.T 11464 Nr.T 10635

Nr.2 RLAF 515 Nr.2 RLAF 014

500 G ~1KG

°C °C

ﬁ 0+4 ﬁ -2 +4

o s & s

Ce ag8MC Ed eamc




@ 2.3.1. Kiilmsuitsutatud kala

Skumbria, peata, VAC, VICI
Nr.1 15147
Nr.2 R SKB 050
~3KG
I 2.+ac
1

Ed 70MC




2.4.1. Heeringafilee

Heeringafilee traditsiooniline, dlita Heeringafilee traditsiooniline
Nr.1 13265
Nr.1 B SIF 865
- Nr.2 B SIF 040
5\ 500G —
C 1KG
0..46)°C :
Lo I 0.+6)c
0 5
2 3
Es .
== 100MC 215 MC
Heeringafilee kergelt soolatud, dlis, VAC Heeringafilee traditsiooniline, olita, VAC
Nr.T 13266
Nr.T B SIF 866
Nr.2 BSIF614
— D\ 500G
1KG —

I 0.+6c




@ 2.4.2. Heeringafilee tiikid

Heeringafilee tiikid olis 3,75 kg/3 kg

Nr.1 BSIF129

3,75 KG
JEGC (0..+6)°C




(vicD)

2.4.3. Heeringas HoReCa pakendis

Heeringarullid kurgiga, marinaadis

Nr.1 BSIF 385

3.2KG
I ©.+5°c
P 1

E+ 144MC

=

Heeringarullid porgandiga, marinaadis

Nr.1 B SIF 373
3.3KG
I ©0.+5°c

Heeringafilee traditsiooniline

Nr.1 BSIFO071

3.6 KG
I 0.+5c

Nr.1 D SIF 001

3.8KG
I 0.+5c

Soolaheeringa filee nahaga

Nr.1 2745
Nr.2 D SIF 501
3.8KG
I (0.45)c

Soolaheeringas peaga, ambris

Nr.1 D SIG 032

2024 Nr. Article

I Storage conditions ®B Units in master



(vicD)

2.5.2 Surimisalatid

Salat, merekapsas kodgiviljadega

Nr.T M KOA 002
2.8KG

Salat, surimipulgad ananassi ja koogiviljadega

Nr.1 MKLM 165
3KG

ﬁoc (0..+6)°C
P 1

C+ 144MC

=

Nr.1 MKLM 144
3KG




(vicD)

2.5.4. Heeringasalatid suurtes

pakendites

Atlandi heeringafilee tiikid jogurtikastmes

Nr.1 M SIF 630
3KG

Atlandi heeringafilee tiikid Mehhiko stiilis
kastmes

Nr.T M SIF 640

Atlandi heeringafilee tiikid paprikakastmes

Nr.1 M SIF 650
3KG

Salat, heeringafilee aurutatud kodgiviljadega

Nr.T 10515
Nr.2 M SIF 301

3KG

Salat, heeringafilee koorekastme ja kurgiga

Nr.T MSIF 421
3KG

Salat, heeringafilee punase peediga
majoneesikastmes

Nr.T 13830
Nr.2 MSIF 473

3KG

2024 Nr. Article

I Storage conditions ®B Units in master



(vicD)

2.7.5. Mereannid

Krevetid Maxi soolvees 180/360 g, Vici

Nr.T J KRS 106

[, 3606
ﬁm (0..+6)°C

Mereandide kokteil, marineeritud
Nr.T 13630
Nr.2 JJPR 085
&\ 5006

°C
ﬁ (0..+6)°C

Krevetid Maxi soolvees 1,6/3,2 kg Vici

Nr.1 JKRS 119

B\ 3.2KG
I ©.+6rc
Nz

Ce q44MC

=




(vicD)

2.8.3. 2.8.5 Kiilm- ja kuumsuitsusink

Serrano sink, “Bodega”, ARROYO

Nr.1 15748

5006

ﬂﬁc 0+4°C

Serrano sink, “Gourmet”, ARROYO

Nr.1 16037 -

— L‘;rr wemels o~
0 T s s R
C 150 G 74

ﬁ 0+4°C

@ 16 1j
Ed 14aMmc

Serrano sink viilutatud ARROYO

Nr.1 15747
150 G

Pepperoni vorst, viilutatud, BOADAS

Nr1 15202 T Boadadd

200 G |
JEC 0+4°C

Chorizo vorst, ARROYO

Nr.1 15749
706
I 0+ac

B 12

£ 336MC

Nr.1 16579

500 G
°C

[E 0+4°C

5 10

Ed 63MC

I Storage conditions ®B Units in master

Nr. Article




(vicD)

2.9.4. Juust, juustutooted

Juust, mozzarella 45% 125/200g, FORMAGIA

Nr.1 13886
1256

Mozzarella mini, FORMAGIA

Nr.1 16244
1256

Nr.1 12279

250 G
ﬂfe 0+4°C

Juust MASCARPONE, fat 81%, EUROSER

= =

Nr.1 13885 =

Aarse X prerrnae

250 G
JEC 0 +4°C
B 12

E+ 100MC

=

Juust, 45%, FAVITA

Juust, 48%, “Gouda”, ROKISKIO

Nr.T 12280 Nr.T 16341
270G 200G
°C °C
[ 0+ac I 0+ac
B 9 16
Ed 105MC Ed 147MC
Brie juust, FRENCHI Sinihallitusjuust, FRENCHI
=
NF.1 15672 SR NI 16338
. H:-Q'E‘“f _
200G f-;'_;.;r?_-“-// ' ~1KG
ﬂEoC 0+4°C Wt‘(";é‘ér i ﬁoc 0+4°C
o s 74 B/
E3 150 MC Sy

Nr. Article

JEC Storage conditions

& Units in master



(vicD)

2.9.4. Juust, juustutooted

Kova juust, FORMAGIA Ricotta juust, GHIDETTI

Nr.1 16337 Nr.T 15961

@ 1KG B\ 15KG

°C °C

I osec 2 [ owac
@ 6 - @ 2
Ed gome uiﬁf‘““ Ed 132MC
Valge juust soolvees Toorjuust, 25%, ARLA

N1 16591 Nr.1 16450 P
_ _ ETCI
@ 1.8KG B 15K6 | =

ﬁf 0+4°C JEOC 0+4°C v

@ |

& B 4 h

4 ) i
Ed 144MC L4 agMmcC -

Juust, 70%, BAYERNLAND

Nr.1 13887
3KG

Maardejuust, Viola, VALIO

Nr.1 16628

I 0+ac 1 S
P 4 S ﬁ
Ed 16MC

Cheddar just, viilutatud, DUBLIN DAIRY RED

Nr.1T 16253
1KG

JE’C Storage conditions

B Units in master

Juust, riivitud, “Grand”, ROKISKIO

Nr.1 15819
1KG

2024 Nr. Article



(vicD)

2.9.4. Juust, juustutooted

Mozzarella juust, 20%, riivitud, GALBANi

Nr.1 16756

Cheddar juust, punane, DUBLIN DAIRY

Nr.1 15814
~2.4KG
I 0+ac

B /

LEd oy

Nr.T 15988

3KG
ﬂfe 0+4°C

Juust, 45%

Nr.1 16071
~3.75KG
I o+ac
B/
E4

= /

Juust pitsakatteks, 45%, MOZZARELLA

Nr.1 12278
~2 KG

Kova juust, 40%, ROKISKIO KIETASIS

Nr.T 16935

Juust GOUDA, 45%

Nr.T 16070
~5KG
ﬂfc 0+4°C

Nr. Article

I Storage conditions &2 Units in master



V6i, 82%, jahutatud Véi, 82%, jahutatud
Nr.1 13451 Nr.1 13972
200G 5KG

. ’

I 046ec " 04ec
&2 30 @ 1
Ed 70MC C+ 75MC




3.1. Muud toidukaubad

Nuudlid, Udon

Nr.1 16118
160G
" 04ec

5 60

Ed 60MC

Tempurajahu

Nr.1 16738
1KG

Oliivid, rohelised, Urzante

Nr.1 16670

3KG/1,45 KG
ﬂfe 0+4°C

N1 16429
2.8 KG/1,68 KG SanMarcos
JEC 4+20°C =
@ 6 LRI L CearaniL '_
ADOBADOS
Ed s6MC

Nr.T 16430
3KG /1,81 KG

Tsillipipar, “El Sarape”
Nr.T 16431
100G
I 0+ac

5 10

Ed somC

Tsillikaunad, Pasilla

=
—
—_—

&1 ;

16432
100G

4 +20°C
20

42 MC

I @ e

Nr. Article

Tsillikaunad, Anchos

Nr.1 16433
100G
[ a+200c

5 20

Ed a2mC

I Storage conditions &2 Units in master



3.1. Toidukaubad

Tajin Clasico maitseaine Marineeritud sushiingver, roosa
16898 o 16399
400G @?ﬁﬂ 1KG
15+30°C 0+6°C
12 10
95 MC 72 MC

Marineeritud sushiingver, valge

16398
1KG
0+6°C
10

50 MC




3.1.5. Teravili

Parlkuskuss (kolm varvi)

Rohelised laatsed

Nr.1 16795 Nr.1 16796
500 G 900 G

°C °C

" 04ec I o+sc
AL P 12
s soMC e 48McC
Bulgur Punased laatsed
Nr.1T 16853 Nr.1 16854
900 G 900 G

°C °C

ﬂﬁ 0 +6°C JE 0+6°C
B n P 12
Ed gomc Ed gomc
Kikerherned Herned, poolitatud
Nr.1 16857 Nr.1 16792
900G

°C

" 046ec
B 12

Ed 9omcC
Herned

Nr.1 16791 Nr.1 16913
5KG 5KG :
" 0+6c 046

2024 Nr. Article

I Storage conditions &2 Units in master



3.1.5. Teravili

Riis, iimarateraline

Aurutatud riis

Nr.1 16207 Nr.1T 16781
5 KG 5 KG
. .
[ o+sc I 0+6ec
B B
L4 200McC LEd 120McC
Basmati riis Tatar
Nr.1 16789 Nr.T 16790
5KG 5KG
°C °C
[ﬁ 0+6°C ﬂf 0+6°C
P 1 L
Ed 120MC Ed 120MmcC
Kruubid Kindey oad
Nr.1 16794 Nr.1 16793
5KG 5KG
. .
" 046ec I 0+6c
Sz B
4 120MC L4 120MC

JE’C Storage conditions

B Units in master

2024 Nr. Article




(vicD)

3.2.2. Olid, kastmed

Oli, oliivijaakoli, URZANTE

Oli, oliivijaakoli, URZANTE

Nr.1 16003 NI.1 16216
1L 5L
. D
[ 0425 L osec
& 15 P 1
s soMC E 60MC
Oli, ekstra neitsioliiviéli, URZANTE - o
Oli, praadimisoli, PET
Nr.T 16002
Nr.1 12483
A 1L _
. 5L
ﬂﬁ 0+25°C ﬂfo
4+20°C
@ 1 -
1
e s5MC
Ed 140MmC

Oli, paevalilledli, “Dolores”

Nr.T 14263 :.

1L E
I a+200c

B 12

Ed e5MC

Oli, rafineeritud paevalilledli

Nr.1 12482
5L
[EC 5+30°C
P 1

E+ 140MC

=

Oli, rapsi, PET )

Nr.T 12480 %\: =z
51 =
ﬂfc 4+20°C g ;
® | & _J;'..-:l

Nr. Article

I Storage conditions &2 Units in master




(vicD)

3.2.2. Olid, kastmed

oli, praadimisoli, OndoFrit, Urzante

Oli, praadimiseks, Delizio Chef

Nr.1 16748 Nr1 14342 e —
51 151 Szl
°C °C
" 0425 I avaocc
Nz B 1
Ed 14amc Ed 60MC
Oli, praadimiseks, “Chef", FRIBEL
Ketsup, 35%, KKF
—— B
Nr.1 16195 HiMn e
Nr.1 12416 _ ' {
0L |
D\ 1KG —— : .
e e " 0425 |
lﬁ 4+20°C ¢ @ 1
o s ]
LEd gomc y
Ed gamc

Ketsup, 25%, viirtsikas, KKF

KetSup, 48%, "Horeca professional”

Nr.1 12414
Nr.1 12415 -
_ @, 5KG
5KG .
. I 4420
I 420
28
& -
80 MC
£ gomc —

I Storage conditions ®B Units in master

2024 Nr. Article



3.2.2. Olid, kastmed

Majonees VICI 50%

Nr.1 M MAJ 001
5KG e
" 04ec

P 1

Ed 9o mC

Majonees, 40%, “Horeca professional”, KKF

Nr.T 12440

5 KG
I 2410

Majonees, 66%, "Horeca professional”

Nr.T 12443
5KG
°C

Majonees, 50%, salatitesse, "Horeca professional”,
KKF

Nr1 16216
10KG ‘t

I 046ec "1;-.-
SZA | ===
Ed s5MC -

Misopasta, valge

Nr1 16401
1KG
" 046ec

5 10

Loy

Misopasta, punane

N1 16400
1KG
I 0+6c

5 10

Ed y

Nr. Article

& Units in master

JEC Storage conditions



@ 3.2.2. Olid, kastmed

Palsamiaadikas, “Crema”, ANTICHI COLLI

Palsamiaadikas, URZANTE
Nr.1 16650 Nr.1 15410
1L 500 ML
°C °C
JE 4+20°C JE 6+20°C
P 12 & 6
Ed soMC Ed 216 MC
Riisiaadikas Kaerajook, UHT, VALIO

Nr.1 16737 Nr.1 16425

20L
Jﬁoc 0+4°C




3.3.3. Kalakonservid

Lohe maitsega kaaviari imitatsioon Tuura maitsega kaaviari imitatsioon
Nr.1T 16478 Nr.T 16479
1106 1106
°C °C
I vas22c I 44220
& 1 T 15
Punane kaaviari imitatsioon Valgumari
Nr.T 15880 Nr.T 15881
200G 2006
°C °C
lﬁ +1+6C ﬁ +1+6C
NZARE P 15
Tuunikala tiikid paevalilledlis 3x80/52 g, VICI Tuunikala tiikid soolvees (3x80 g/56 g) 240 g, VICI
Nr.1 16439 Nr.1 16441
240G 240 G
°C °C
I° sasac I was22c
B 2 5 20
Tursamaks 121 g, VICI Tuunikala élis 1000/950 g, Aiko
- a
Nr.1 1105388 Nr.1 15570 ;
1206 s = 1KG
lEDC +4+422C ( EC +4 422 C
P 12 5 16

Nr. Article I Storage conditions &2 Units in master



(vicD)

Munad, AM, pruunid, pakendamata, 30 tk

Nr.1 13644 - >

& ‘t_"‘}"'. i J

3.4.1. 3.4.2. Munad




@ 3.5.1. Virsked ja toodeldud

koogiviljad

Hapukapsas, KVE

Hapukapsas, KVE

Nr.1 16458 Nr.1 16351
B 1KG ) 4KG
I 046ec [ 146
B 15 £ 1

Ed a0mc Ed somMC

Marineeritud kurk, KVE

Nr.1 16373
4KG
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E-mail: vici@vici.ee




